CAVA / CHAMPAGNE m
Copa Brut Blanco (D.O. Penedés) ........cccceeveernnenne 4,50 € d r u e

Copa Rosé Rosado (D.O. Penedés).......cccceeeuveennenne 4,50 €

Copa Moét & Chandon ..........ccccceevviieennveeineeennnnee. 15,00 € SUSHI BAR & DIM SUM

VINOS BLANCOS

Copa Verdejo .........ccocueviiniiniiiiiiiciceccee 4,00 € ENTRANTES / STARTERS / VORSPEISEN
Copa AIBarifio .........cceeeeiiiiiieeeiieee e 4,00 € EAAM@IMC oo 6,00 €
Copa Muscat Mallorca..........ccccovieieeeciiieeecee. 4,00 € Soybeans
Copa ROSAO........c.cveveerreeircteeereeeeee e 4,00 € Sojabohnen
Edamame picante..........cccccoooririiiiiiiieeeeee e, 7,00 €
Spicy edamame
Vl N OS Tl NTOS Pikante Edamame
Copa RIDEra ......covveveceeeeeeeeeeeee e, 4,00 € ?qua de MiSO ...t 8,00
. iso soup
CopPa RIOJA....eeeiiiiiiiiiiiiiiiiicccceeeecccceeeeee e 4,00 € Miso-Suppe
Ensaladade Algas ........ccceeeeeiiiiiieccieeeeeeeeee, 10,00 €
A G U A Seaweeds salad
Algensalat
Y 1IN T 1= S PPRPRRRRINt 2,00 €
(0701 3 1« T- 1= U PPPPPPRN 2,00 €

(1§ | JO R 3,50 € RO L LS 4 uds. 8 uds.
SAPPOTO ...ttt 3,50 € Attin picant t 800€ 1600<
ASAN e e e ee e 3,50 € P A ' '

Spicy tuna and avocado
Pikanter Thunfisch und Avocado

Lubina, aguacate, racula'y

Mayonesa Peruana ........cceeeeeeeeeeeeeeeeennnnns 7,00€ 14,00<
Sea bass, avocado, aragula

and Peruvian mayonnaise

Volfsbarsch, Avocado, Rucola

und peruanische Mayonnaise

Salmén, mango y aguacate .................... 7,00€ 14,00<
Salmon, mango and avocado
Lachs, Mango und Avocado

Bacalao ahumado con salsa de trufa,

esparragos y aguacate ...........cccceeeuennenn. 6,00€ 12,00<€
Smoked cod with truffe sauce,

asparagus and avocado

Gerducherter Kabeijau mit Triiffelsauce,

SUSHI BAR & DIM SUM Spargel und Avodaco

Foiey membrillo........cccooeeiviiiinnnnnenn. 8,00€ 16,00<
Foie gras and quince
Foie gras und Quitte

Langostino, queso de cabray

cebolla caramelizada.............................. 6,00€ 12,00<
Shrimp, goat cheese and

#ASIAENELMERCADO caramelised onion

Garnelen, ziegenkase und

Karamellisierten Zwiebein

California de cangrejo fresco ................. 8,00€ 16,00€

Fresh crab
Frische Krabbe

Vegetariano ........ccoeeeeeeeiiciiiiiiieeeceeeeenen, 6,00€ 12,00€
Vegetarian
Vegetarier

SAKES

Kyoto Fushimnizu (300 ML) .....cccoevieveieiniiniiniene 10,00 €
JUNMAl KOJO ..o 10,00 €

Precios en euros. IVA incluido / Prices in euros. VAT included / Preise in Euro. Inkl. MwSt

Pregunte por nuestros “especial del dia”
Ask about our “special of the day”
Fragen Sie nach unserem “Special des Tages”

Ofrece una carta inspirada en el sello de la cocina de Tomeu Marti,
de las experiencias de sus viajes por Asia y de su tierra, Mallorca,
para ofrecer bocados llenos de imaginacidén, sabor y textura
de la cocina asiatica con productos del mediterraneo.

tomeumarti.com



MAK' SUSHl 4 uds. 8 uds.

ATUN e 500€ 10,00<
Tuna

Tunfish

Salmény aguacate...........cccecueeernieeenneen. 500€ 10,00<€

Salmon and avocado
Lachs und Avocado

Langostino con shiitake.......................... 4,00 € 8,00 €
Shirmp with shiitake
Garlenen mit shiitake

Cangrejo Real ........ccceveevieeeiieeieeee, 500€ 10,00<
Red King crab
Kénigskrabbe

VEgano .....euuuueeeeeeeeieeeeiiieerieeeee e eeee 4,00 € 8,00 €

NIGUIRI SUSHI

Fresh from market
Frisch Vom markt

(02=1 =1 1 1 1= (RN
Squid
Tintenfich
ALUN oo
Tuna
Tunfisch
SaAIMON....cciieieeeeee s
Salmon
Lachs
Langostino........ccoovvveieeecciiieeereeeeeeeee,
Shrimp
Garnelen
Lubina ..coueeeiiiieeee e,
Sea bass
Wolfsbarsch
Anguila......cccovviiiiie e,
Eel
Aal
Anguila con foie.........ccceeeeeiiiiiiiciieeen.
Eel with foie
Aal mit Stopfleber
Negret ... e
ATUN et e e e e e e e e e 17,00 €
Tuna
Tunfisch
SAIMON ..o eaeee 14,00 €
Salmon
Lachs
1Y 1) (o R 24,00 €
Mixed
Gemischte

REGLAMENTO (EU) N° 1169/2011

- Establecimiento con informacion disponible en materia de alergias e intolerancias alimentarias.
- Soliciten informacién a nuestro personal.

Muchas gracias.

Demercado.......cccooevuueeeiiiiiiiiieeeeiieeeeeeeaa,

DIM SUM 2 uds.

Langostinos al @jillo............cccccviiiiieiiiiiiieeeee. 5,00 €
Garlic prawns

Knoblauch-Garnelen

Pollo con setas de temporada.........cccccceeeeeennnn.... 5,00«

Chicken with seasonal mushrooms
Hahnchen mit Pilzen der Saison

Gallo de San Pedro con pimientos

y alioli de @azafran..........ccocoereiiiiinniinicicceee 5,00 €
John Dory with peppers and saffron aioli

Sankt Peters Fish und Paprika mit

Safran Alioli

Pato y foi€. .o 5,00 €
Duck and foie
Ente und Foie

Rabo de toro, pure de piquillos y nori...................... 5,00 €
Oxtail, piquillo peppers and nori purée

Stierschwanz, Piquillo-Paprika und

Nori-Pliree

Ternera picante con shiitake .............cccccevvvvveeeeenn.. 500<€
Spicy beef with shitakes
Pikantes Rindfleisch mit Shiitake

Tuna
Tunfisch

SaAIMON....coiiiieeeeee e 15,00 €
Salmon
Lachs

CARPACCIOS

Carpaccio de atun picante con trufa....................... 18,00 €
Carpaccio de salmén con miso y lima.................... 16,00 €

CEVICHES

Ceviche NIKKEI......oovvueeeiiiiiieeiieeeeee e
CeVviche ClASICO........uueeiiiiiieeeeeee s

OSTRAS / ovsTERS / AUSTERN

Pida nuestras ostras con las salsas especiales ..... P.S.M.
Order our oysters with special sauces
Fragen Sie nach unseren Austern mit Spezialsaucen

CAVIAR

Pruebe el caviar con blinis y creme freise
omantequilla..........ccoooeeiiiiii e, P.S.M.
Try the caviar with blinis and creme freise or butter
Probieren Sie Kaviar mit Blinis und Créeme freise

oder Butter



